
GETRÄNKEKARTE



SCHAUMWEINE
Prosecco 0,1 l 5,00 
  0,75 l 23,00

WEISSWEINE 0,2 l 0,75 l

W1 Chardonnay – Viognier, Laurent Miquel – Vin du Midi 4,80 15,50
 Citrus- und Weißpfirsich-Aromen – cremig, geschmeidig

W22 Einblick N° 119 – Riesling, trocken 4,80 15,50

W3 W3 Le Petit Balthazar -Sauvignon blanc Viognier, Languedoc 4,80 15,50 
 Citrus - und Grapefruitaromen, Moderner, lebhafter Wein

W4 W4 Grauburgunder - Hammel & Cie., Pfalz 4,80 15,50 
 Würzig und vollmundig, trotzdem sehr fruchtig

W5 W5 Chinesischer Weißwein, trocken 4,80 15,50
 Frisch, fruchtig, angenehme runde Säure

W6W6 Weißweinschorle - Riesling, trocken 3,20

ROSÉWEINE 0,2 l 0,75 l

W7W7 Cabernet d‘Anjou Rosé, halbtrocken - Loire, Frankreich 4,80 15,50 
 Aromatisch – geschmeidig mit einer leichten Restsüße

W8W8 Le Petite Balthazar - Cinsault - Languedoc, Frankreich 4,80 15,50
 Erdbeer - und Himbeeraromen, fruchtig und frisch

ROTWEINE 0,2 l 0,75 l

W9W9 Domaine Márie Blanche, Côtes du Rhône - Frankreich 4,80 15,50
 Schwarze Beerenfrüchte, würzig - angenehme Fülle

W1010 Herrigoia, Compañón Arrieta - Rioja 4,80 15,50
 Aromatischer Rotwein, elegante Säure, Aromen  
 von Erdbeere und Brombeere

W11 Chianti – Terre di Priori - Toscana, Italien 4,80 15,50
 Blumige Aromen – weiche Tannine – fruchtig

W12 Syrah - Laurent Miquel - Languedoc, Frankreich 4,80 15,50
 Aromen von schwarzen Kirschen, saftige Frucht, fleischige Fülle

W1414 O´Terra - Mas des Tourelles - Vin de Pays d‘Oc, Frankreich 4,80 15,50
 Cuvée aus Merlot und Syrah; der Wein wird nicht im  
 Barriques ausgebaut; er zeigt eine angenehme Frucht  
 von dunklen Beerenfrüchten, leicht erdigen Noten;  frisch im  
 Mund mit einem Hauch Minze; harmonische, eingebundene Tannine

APFELWEIN
Der alte Hochstädter pur, süß, sauer 0,25 l 2,30 
  0,5 l 4,10



BIERE
 Premium Pils vom Fass 0,3 l 3,00 

  0,4 l 3,80

 0,0% Alkoholfrei 0,33 l 3,60

Cola1,2 - Bier 0,3 l 3,00 
  0,4 l 3,80

Radler  0,3 l 3,00 
  0,4 l 3,80

 Schwarzbier 0,33 l 3,00 
  0,4 l 3,80

 vom Fass 0,5 l 4,40

 Dunkel 0,5 l 4,40

 Kristall 0,5 l 4,40

 Alkoholfrei 0,5 l 4,40

 0,33 l 2,80

Chinesisches TsingTao-Bier 0,33 l 3,00

Japanisches Asahi-Bier 0,33 l 3,60

SOFTDRINKS 0,2 L 0,4 L

Coca-Cola original taste1,2 2,50 3,50

Mezzo Mix1,2 2,50 3,50

Coca-Cola light taste1,2,8,11 2,50 3,50

Fanta2  2,50 3,50

Sprite  2,50 3,50

Schweppes Bitter Lemon3,9 2,60 4,20

Schweppes Tonic Water3 2,60 4,20

Schweppes Ginger Ale2 2,60 4,20

 Gourmet 0,25 l 2,50 
 Medium, Still 0,75 l 5,50

Trade Island Iced Tea 0,33 l 3,80
Sunny Peach, Lemon Lime, 
Pomegranate, Mint ‘n‘ Lime, 
Blueberry, Melon

Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fragen Sie unser Serviceperso-
nal. Aufgrund der Küchenabläufe kann der 100%ige Ausschluss bestimmter Allergene nicht gewährleistet werden.
Zusatzsto!e: 1ko!einhaltig, 2mit Farbsto!(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sul"te), 6mit Schwär-
zungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungssto!(en), 11enthält 
eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 14erhöhter Ko!eingehalt (32 mg/100 ml)

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.



FRUCHTIGES VON  0,2 l 0,4 l

Apfelsaft / Schorle 2,60 4,10

Orangensaft / Schorle 2,60 4,10

Traubensaft / Schorle 2,60 4,10

Multivitaminsaft / Schorle 2,60 4,10

Kirschnektar / Schorle 2,60 4,10

Bananennektar / Schorle 2,60 4,10

Maracujanektar / Schorle 2,60 4,10

Ananassaft / Schorle 2,60 4,10

Mangonektar / Schorle 2,60 4,10

Grapefruitsaft / Schorle 2,60 4,10

Tomatensaft 2,60 4,10

Guavensaft / Schorle 2,60 4,10

Lycheesaft / Schorle 2,60 4,10

Kiba  2,60 4,10

HEISSE GETRÄNKE
Tasse Kaffee 2,10

Espresso 1,90

Espresso Macchiato 2,40

Doppelter Espresso 3,50

Cappuccino 2,50

Milchkaffee 3,20

Latte Macchiato 3,20

TEE
Kännchen Jasmin Tee 2,10

Kännchen Grüner Tee 2,10

Kännchen Schwarzer Tee 1,90

Kännchen Kamillentee 1,90

Kännchen Pfefferminztee 1,90



APERITIFS
Pflaumenwein 5 cl 3,20
Lycheewein 5 cl 3,20

Sake Reiswein 5 cl 3,20 
  0,1 l 5,40
Martini Bianco2,5 5 cl 3,50
Campari2 on the Rocks 5 cl 3,50

CHINESISCHE SCHNÄPSE
Mai Kwai Lu Rosen-Schnaps 54% 2 cl 4,20

Chu Yeh Ching Bambus-Schnaps 45% 2 cl 4,20

Kaoliang Reis-Schnaps 60% 2 cl 4,20

Wu Chapi Kräuterschnaps 54% 2 cl 4,20

Mao Tai-Schnaps Hirseschnaps 53% 2 cl 5,20

SPIRITUOSEN
Schladerer Himbeergeist 2 cl 3,00

Schladerer Kirschwasser 2 cl 3,00

Schladerer Williams Birne 2 cl 3,00

Grappa 2 cl 3,20

Malteserkreuz 40% 2 cl 3,00

Old Pascas White / Dark 2 cl 3,00

Havana Club 3 Años 2 cl 3,20

Wodka Moskovskaya 40% 2 cl 2,50

Rémy Martin V.S.O.P. 40% 2 cl 4,50

Asbach Uralt 2 cl 3,00

Johnnie Walker Red Label2 2 cl 3,00

Glenfiddich2 2 cl 3,40

Ramazzotti 2 cl 3,00

Underberg auf die Kräuter kommt es an! 2 cl 3,00

Averna 2 cl 3,00

Jägermeister 2 cl 3,00
Fernet-Branca 2 cl 3,00
Branca Menta 2 cl 3,00

Gordon’s Dry Gin 2 cl 3,00

Sierra Tequila Silver / Reposado 2 cl 3,00

Amaretto Disaronno2 2 cl 3,00

Baileys2 on Ice 4 cl 5,00



LONGDRINKS 2 cl Spirituose 0,2 l

Campari2 Orange 4,80

Campari2 Soda 4,80

Gin Tonic3 4,80

Vodka Lemon3,9 4,80

Bacardi Cola1,2 4,80

Whisky Cola1,2 4,80

COCKTAILS
C1 Welcome to Yangtse 6,20
 Old Pascas White, Southern Comfort2,  
 Maracujasirup, Ananassaft, Zitronen

C2 Caipirinha 5,80
 Canario Cachaça, brauner Zucker, Limone

C3 Chi Chi 6,80
 Vodka, Coconut, Créme de Cacao, Ananassaft

C4 Piña Colada 6,50
 Old Pascas White & Dark, Coconut, Ananassaft

C5 Bahia 6,50
 Old Pascas White, Mangosirup, Coconut, Orangensaft

C6 Singapore Sling 6,80
 Gin, Cherry Brandy2, Créme de Cassis2, Zitronen Mix, Grenadine2

C7 Tequila Sunrise 6,50
 Sierra Tequila, Zitronensaft, Grenadine2

C8 Mai Tai 7,20
 Old Pascas 73%, Old Pascas Dark, Mai Tai Mix, Lemon Zitronen Mix

C9 Zombie 7,60
 Old Pascas White & Dark, Prinzenkirschen, Maracujasirup,  
 Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine2

COCKTAILS OHNE ALKOHOL
C11 Fruit Punch 4,80
 Maracujasirup, Maracujanektar, Zitronensaft,  
 Orangensaft, Ananassaft, Mineralwasser, Grenadine2

C12 Baby Love 4,50
 Bananensirup, Coconut, Ananassaft

C13 Tennis Drink 4,80
 Mangosirup, Bananennektar, Orangensaft, Ananassaft, Milch

C14 Yangtse Drink 4,80
 Coconut, Ananassaft, Traubensaft, Grenadine2

C15 Maradona 4,80
 Maracujasirup, Maracujanektar, Milch



DER KURZE WEG ZU EINEM 
HEISSEN GERICHT!
Auf dem Weg zum Buffet ist die Holzklammer mit der Platznummer Ihr  
wichtigstes Utensil, sie ist immer mitzunehmen.

Bitte wählen Sie nun aus dem reichhaltigen Buffet die Zutaten für Ihr persön-
liches Gericht. Fleisch oder Fisch und reichlich Gemüse gehören auf den mit der 
Klammer gekennzeichneten Teller. Die ausgewählte Sauce stellen Sie im Schäl-
chen auf den Rand des Tellers. Nun dürfen Sie Ihr Gericht an der Tipanjakitheke 
abstellen. Der Chefkoch persönlich wird in Minuten-Schnelle Ihr Gericht auf der 
300°C heißen Edelstahlplatte für Sie alleine zubereiten.

Nach der Zubereitung wird Ihr Essen auf einem frischen Teller  
vom Service an Ihrem Tisch serviert.

THE SHORT WAY TO  
A HOT FOOD!
The most important thing  on the way to the buffet is the wood clip  
with a place number which is always to take with you. 

Please select now the gastronomic buffets ingredients for  
your personal dish.

Meat or fish and plenty of vegetables belong to the plate marked with the wood 
clip with your place number. Please set the selected sauce in a small bowl on the 
edge of the plate . Now place your dish at the Tipanjaki bar. The headcook himself 
will prepare in only a few minutes your dish on the 300°C  hot plate for you only.

After cooking your food is served on a fresh plate from  
the service at your table.

Übrigens heißt der chinesische Essensspruch:
„Man-Man-Tschy“ - was so viel bedeutet wie  
„IN RUHE GENIESSEN“
Haben Sie weitere Fragen?  

Wir helfen Ihnen gerne!

Ihr Yangtse-Team
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